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ПЕКТИН-ПРОЕКТ

Являясь составной частью земных растений, пектин всегда был
компонентом пищи со времени происхождения человека. Всемирной
Организацией Здравоохранения пектин признан токсикологическим
безопасным продуктом. Он не имеет ограничений по применению и
признан в подавляющем большинстве стран как ценный пищевой продукт.

Пектин природный полимер,
обладающий как характерными
свойствами, для этого класса
полимеров, так и специфическими.
Он представляет собой уникальный
биологически активный продукт.
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Пектин используется в пищевой, фармацевтической промышленностях и при
производстве косметических средств. Открытие последних лет –
модифицированный пектин для медицины.
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Крупнейшими производителями на современном мировом рынке пектина
являются компании: Cargill, межнациональная компания, Herbslreith &
Fox KG, Германия, Copenhagen Pectin A/S, Danisco, Дания, Obipectin,
Швейцария, Hercules (США), производящие 30-40 тыс. тонн пектина в год,
при дефиците 30-40 тыс. тонн. Начиная с 1991 года, на мировом рынке
наблюдается устойчивый рост потребления пектина в среднем на 3-3,5% в год.
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Политика предлагаемого проекта – короткий срок строительства и начала
производства пектина; минимальные финансовые затраты; высокая
рентабельность и окупаемость в течение 3-4 года



ПЕКТИН-ПРОЕКТ

ОСОБЕННОСТИ ПРОЕКТА
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Технологическая линия и технологический процесс позволяют работать
на любом свежем и сухом сырье без каких-либо изменений в
аппаратурном оформлении. При переходе от одного вида пектиносодержащего
сырья к другому необходимо лишь изменить технологические режимы.
Наиболее распространенным сырьем для получения пектина, с точки зрения
экономической целесообразности его использования, являются выжимки
цитрусовых и яблок, жом сахарной свеклы. В качестве нового сырья
рассматривается кормовой арбуз.

СЫРЬЕ
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Производство всех типов пектина, всех видов стандартизированного
пектина, модифицированного пектина и пищевых высококачественных
волокон с различными свойствами без остановки и без переналадки
производства. Круглогодичный режим работы обосновывается
возможностью обеспечения производства свежим и сухим сырьем.
Выход пектина, модифицированного пектина, пищевых волокон из сухого
цитрусового сырья по данной технологии составляет, соответственно, 20-39%,
2-5%, 45-52%.

ПРОИЗВОДСТВО
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Технология обладает всеми признаками ”know-how” , защищена
российскими патентами (2235478, 2202621) и с 2013 года заявкой
PN 201300442 (Испания). Технология была модернизирована и
апробирована в промышленных условиях на предприятии EXTRACTOS
CITRICOS (Испания) в течение 6 месяцев бесперебойной работы при
полном рабочем цикле. Была также протестирована в университете UMH
(Испания). Дополнительно стабильность технологии была проверена в
течение 3 месяцев на различных видах цитрусового сырья на предприятии
KYNSY и EXSUR MURCIA (Испания).

ПАТЕНТ
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Автоматизация всех этапов производства, с последующим ведением
управления и контроля производством типа SCADA TRACE MODE.

УПРАВЛЕНИЕ И 
КОНТРОЛЬ 
ПРОИЗВОДСТВА
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Ввиду переработки отходов производства (отработанной выжимки) в
пищевые волокна, при данной производительности заводу не требуются
технологические дорогостоящие очистные сооружения.
Рассматриваемый процесс производства пектина является экологически
чистым, ресурсосберегающим и с неоднократным повторным
использованием оборотной воды в технологии.

ОТХОДЫ 
ПРОИЗВОДСТВА
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Реализация предлагаемого проекта обеспечивает ввод в эксплуатацию
завода по производству стандартизированного пектина производительностью
134 тонн, пищевых волокон 86 тонн, модифицированного пектина
5 тонн в год. Минимальная цена реализации на эти продукты, принятой
на рынке, (ввиду низкой себестоимости ) при использовании предлагаемой
технологии дает 200% годовой прибыли. Более низкая себестоимость
Обусловлена отсутствием затрат на спиртовое осаждение пектина, снижением
времени основных технологических стадий, снижением количества стадий и т.д.

ПРИБЫЛЬ
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Поэтапный маркетинг: пектин для фруктово-ягодных соков, напитков различных 
концентраций и консистенций, безалкогольной продукции, пектин по запросам
клиентов, пектин для новых исследований и новых рецептур, пектин для 
фармакологии и медицины (лечения диабета, атеросклероза, гемофилии, при 
заживлении ран и ожогов, при лечении бактериальных инфекционных заболеваний 
желудочно-кишечного тракта и т.д.),  пектин для косметики, пектин для всех
секторов рынка (кондитерских изделий, плодоовощных, мясных, мясорастительных 
консервов, макаронных изделий, мучных кондитерских изделий, сухих завтраков, 
различных пищевых концентратов, концентратов для детского и диетического
питания).

СТРАТЕГИЯ ДАННОГО ПРОЕКТА



ПЕКТИН-ПРОЕКТ

Россия. Испания. Расширение производства. Гибкие объемно-планировочные
решения с установкой блочно-модульного комплекта оборудования 
производительностью до 670т пектина в год при трехсменной работе 
и 335 рабочих днях в году, Производство пектина из всех видов свежего
и сухого сырья. Производство пектина в Волгоградской и в других областях.
Пилотное производство для обучающих курсов, университетов, научных 
исследований.

ГЕОГРАФИЯ 
РАЗВИТИЕ 
ПРОИЗВОДСТВА
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Оборудование является стандартным и  используемым в технологических 
пектиновых циклах других производств, за исключением оборудования 
для стадии модификации сырья и сушки концентратов. Эти два последних 
вида оборудования используются в основном при производстве медикаментов.
и было использовано в производственном цикле пектиновой фабрики “Extractos 
de Citricos”, Абания,Испания.

ОБОРУДОВАНИЕ
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Полная автоматизация производства приводит не только к снижению штата,
но и к улучшению условий труда, повышению качества работы,
снижению риска производства. Кроме того позволяет создать обучающий
курс для будущих специалистов.

ШТАТ
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СХЕМЫ СОЕДИНЕНИЯ К 
ИНЖЕНЕРНЫМ СЕТЯМ, 

КАНАЛИЗАЦИИ, ВОДОПРОВОДУ, 
СЖАТОМУ ВОЗДУХУ, ПАРУ И 

КОНДЕНСАТУ И РАСПОЛОЖЕНИЕ 
ЦЕХОВ.
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Основным преимуществом данной технологии является получение пектина
без применения:
Этилового спирта;
Минеральных солей;
Щадящий режим на стадиях выделения пектина, уменьшение количества
этапов в технологическом процессе за счет объединения этапов подготовки
сырья, за счет соединения этапа получения сухого пектина и
стандартизированного пектина, за счет полной автоматизации этапов.
Разделение стадий гидролиза и экстракции с учетом интенсификации обоих
процессов. Концентрирование и очистка пектиновых веществ с учетом
разделения пектиновых веществ по степени этерификации.
Основным преимуществом данного проекта является воссоздание пектиновой
отрасли в России, в странах, обладающих пектинсодержащим сырьем.
Продолжение научных исследований в области пектина.
Создание отрасли по использованию пектина в фармакологии, медицине,
косметике.

ЗАКЛЮЧЕНИЕ


