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Titulo: Método de produccion de pectina modificada de citricos

@Resumen:

La presente invencion se emnarca dentro del sector
de fabricacién de polisacaridos, mas concretamente
pectinas modificadas de citricos.

La materia prima proviene de subproductos de la
industria de citricos, ésta es hidratada y tratada
enzimaticamente, se trata con una solucién de
celulasa y una solucién de pectinesterasa en
condiciones suaves y medias. De esta forma
logramos la modificacion quimica de los componentes
de la pared vegetal de la materia prima. Mediante la
combinaciéon de temperaturas de extraccién y de
secado por nebulizacién se consigue obtener una
pectina con un peso molecular de 10-20 KDa, un
grado de polimerizacién de 30-70 unidades y un
grado de esterificacion inferior al 50%. De este modo
se obtienen pectinas modificadas y un extracto
alcohdlico de alto poder antitumoral.
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